Herbio Konrad Kargol
Ul. Orzechowa 5, Krakow
+48 882 004 002

YANGO Enzymy Trawienne 60 kaps

Cena: 35,14 zt

Opis stownikowy

Producent YANGO SP. Z 0.0.
Enzgmg Rejestracja
Grawienne
Ikt osulazs

Opis produktu

DigeZyme ® aktywnos$¢ enzymadw trawiennych

1 kapsutka

a-amylaza (pochodzenie: Aspergillus oryzae). 3600 U*
proteaza (pochodzenie: Bacillus subtilis). 900 U*

celulaza (pochodzenie: Trichoderma longibrachiatum)1. 65 U*
laktaza (pochodzenie: Aspergillus oryzae). 600 U*

lipaza (pochodzenie: Rhizopus oryzae) 30 U*

*U - jednostka aktywnosci enzymow

Zalecane dawkowanie: 1 kapsutka dziennie.

Sposob uzycia: Kapsutke potkng¢ i popi¢ duzg iloscig wody rano, w trakcie positku. Enzymy sg biokatalizatorami, czyli zwigzkami
przyspieszajacymi zachodzenie wielu reakcji chemicznych. Petnig one wiele funkgji, a w przewodzie pokarmowym odpowiadajg za
prawidtowe trawienie cukrow, biatek i ttuszczy i za rozktadanie ich do mniej ztozonych postaci, przyswajalnych przez organizm. Enzymy
trawienne u cztowieka sg wytwarzane gtéwnie w trzustce i jelicie cienkim. Cztowiek nie wytwarza wszystkich enzymdw, dlatego nie

moze trawi¢ niektérych zwigzkoéw.

Amylaza jest produkowana przez trzustke jako sktadnik soku trzustkowego oraz przez $linianki — jest sktadnikiem sliny. Rozktada ona
skrobie oraz inne cukry ztozone. W diagnostyce jest uzywana jako enzym wskaznikowy, kiedy jej poziom jest znacznie podwyzszony.

Lipaza trzustkowa nalezy do grupy enzymow uczestniczgcych w rozktadaniu ttuszczow produkowanych przez uktad pokarmowy. W tej
grupie jest to najwazniejszy enzym. Tak jak amylaza, jest enzymem wskaznikowym.

Celulaza to enzym rozktadajgcy wigzania w celulozie, czyli wielocukrze roslinnym. Celuloza nie jest trawiona przez ludzki przewdéd
pokarmowy, poniewaz te enzymy trawienne nie potrafig rozktada¢ wigzan wystepujacych pomiedzy czgsteczkami budujgcymi celuloze.
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Enzym ten produkujg grzyby, bakterie oraz niektdre rosliny pasozytnicze. Obecnie wykorzystywany jest przez cztowieka w przetwdrstwie
miedzy innymi jako sktadnik pasz, uzywany jest tez do fermentaciji i filtracji piwa.

Laktaza jest enzymem rozktadajgcym laktoze — dwucukier wchodzgcy w sktad mleka. Po okresie karmienia mlekiem matki organizmy
ludzkie naturalnie zaprzestajg produkcji laktazy. Dopiero udomowienie bydta i korzystanie z jego mleka spowodowato utrzymywanie
wydzielania enzymu, dzieki czemu wiekszo$¢ dorostych jest w stanie pi¢ mleko i je$¢ produkty mleczne. Objawami niedoboru enzymu sg
boéle brzucha i wzdecia spowodowane trawieniem nadmiaru nieroztozonej laktozy w przewodzie pokarmowym.

Proteazy to duza grupa enzymow o szerokim zastosowaniu nie tylko trawiennym — odpowiadaja za rozktadanie wigzan peptydowych,
czyli tych wystepujgcych w biatkach. Regulujg wiele procesow fizjologicznych poprzez aktywacje, synteze lub trawienie biatek zawartych

w pokarmie.
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